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® ®  LETTREDES
MAISON KLEIN GOU RM ETS

— depuis 1933 — du 19 au 24 octobre 2026

KLEIN D'CEIL
ot plats de cetle semaine B
o p@a Clest la saison des poties !
SAMEDI Tajine d'agneau

Nous avons les saucisses qu’il vous faut pour réussir
17 octobre et ses Iégumes votre potée ou votre petit salé aux lentilles :
* le cervelas lyonnais pistaché

LUNDI  Echine de porc rotie,
19 octobre gratin de légumes

* la saucisse de Morteau Label rouge
* |a saucisse de Morteau au Comté
* |a saucisse Montbéliard IGP

MARDI Aiguillettes de poulet aigre-doux,
20 octobre nouilles chinoises aux Iégumes

MERCREDI Beeuf gros sel
21 octobre et ses Iégumes

JEUDI Ribs de veau grillés,
22 octobre potatoes

VENDREDI Dos de colin, sauce créme,
23 octobre riz aux petits Iégumes

QUENELLES DE LA MAISON GIRAUDET

La gastronomie lyonnaise s'invite dans
notre comptoir : quenelles de brochet
ou de volaille reviennent pour le plaisir
des petits et des grands.

La préparation est trés simple, on vous
guide : napper les quenelles de sauce
(sauce Nantua ou sauce tomate hio),
enfourner a 180 °C env. 25-30 min.

SAMEDI Gigot d'agneau a I'ail,
24 octobre flageolets

W{\r Plat de nos
petits gourmets  Macaroni carbonara
de Maison Klein

PLAT . .
 VEGETARIEN Mijoté de lentilles
(Qovveom womems e

COTE
TOUS NOS PLATS SONT DISPONIBLES SUR NOTRE AGNEAU DE SISTERON

3 | Avis aux amateurs d’agneau, réservez

g g votre gigot, épaule et cotelettes.
¥ \ L'agneau de Sisteron est une viande
N d’une qualité exceptionnelle, tendre
. et d'un golit délicat qui refléte les doux

parfums de notre terroir.

shop.maisonklein.com

RECHAUFFEZ VOS PLATS AU MICRO-ONDES 2-3 MINUTES. Les barquettes transparentes ne sont pas micro-ondables.

(5-5'”;%;"’% e <l maisonklein.com PLUS DE PLATS AU VERSO ~\\
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K MAISON KLEIN

—— depuis 1933 —

ches plats gastromomigues

du 19 au 24 octobre 2026

DU LUNDI AU MERCREDI DU JEUDI AU SAMEDI
LA VIANDE LE POISSON LA VIANDE LE POISSON
2 3 <
Cordon bleu Limande Onglefc de veau - Filet de Saint-Pierre
. aux petits oignons sauce
de volaille au beurre blanc e . .
caramélisés aux feuilles de lime
Epaule dfe porc Palve de\lleu noir Tpurnedos de Filet de bar
confite alacreme et filet de beeuf, (6ti & 'aneth
Duroc de Batallé piment d'Espelette sauce au poivre

CHOUCROUTE AUX 3 POISSONS ‘ POT-AU-FEU

2 pers.

BAECKEOFFE

2 pers. ‘ 2 pers.
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ET TOUJOURS 8 GARNITURES DE LEGUMES ET FECULENTS TOUS LES JOURS

Nos chefs cuisiniers vous préparent chaque semaine un grand choix de plats.
Nous proposons des viandes et volailles d’exception, les charcuteries PORCUS, des plats cuisinés préparés
tous les matins. Toutes nos équipes sont a votre disposition pour vous servir et vous conseiller.

A la boucherie, des labels de qualité :
Veau frangais : Limousin ou Alsace * Agneau frangais : Limousin ¢ Volaille francaise : Alsace ou Bresse
Beeuf frangais race a viande : Limousin, Salers ou Charolais ¢ Beeuf autrichien race a viande : Simmenthal
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0388 61 16 10 *» contact@maisonklein.com
OUVERT TOUS LES JOURS - Du lundi au vendredide 8h30 a 13hetde 15ha 19h ¢ Samedide 8h30a 13h

Pour votre santé, évitez de grignoter entre les repas. www.mangerbouger.fr

CLICK-EN-COLLECT OU LIVRAISON

Commandez la veille avant 13 h et vous serez livré des le lendemain.

Retrouvez la Lettre des gourmets et le bon de commande
sur notre site maisonklein.com

nlgl 28 boulevard d’Anvers « 67000 Strasbourg °* maisonklein.com



