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— depuis 1933 — du 28 septembre au 3 octobre 2026

KLEIN D'CEIL
SKes plats de cette semaine —
Cf wtam app/wc& oy -
SAMEDI  Gigot d'agneau confit, petits pois- ’L@MI/GZ o4 p&u‘/& R ) s ¢

26 septembre carottes, pommes dauphines .
P conviviauy |
’ LUI\:)DI Joues gg porc braisées, LES PLATS CONVIVIAUX,
septembre - gnocch POUR 2 PERSONNES,
PRETS A RECHAUFFER

MARDI Escalope de dinde viennoise,
29 septembre courgettes a la créme

sont de retour!

Retrouvez les plats disponibles au
comptoir : le baeckeoffe aux trois
viandes, le pot-au-feu et ses légumes,
la choucroute aux trois poissons.

MERCREDI R6ti de beeuf marchand de vin,
30 septembre pommes paysannes

Réchauffez vos plats au four,
ils sont préts a étre dégustés.

Fuites-vous plaisin ! %

NOS CHOUCROUTES PORTION l%‘g!’
| y s Les suggestions Porcus 25 ans'!

NOS CHOUCROUTES EN PORTION :
¢ une choucroute PAYSANNE

JEUDI Kefta d'agneau,
1¢ octobre semoule aux légumes

VENDREDI Pavé d'espadon, beurre blanc,
2 octobre purée poireaux et pommes de terre

SAMEDI Réti de veau a la biére et lardons,
3 octobre haricots verts et croquettes

\\{\r Plat de nos

betits gournets Emincé de poulet aux champignons,

de Maigon Klein "2 pilaf avec 4 garnitures a 11,90€/la portion
% ¢ une choucroute STRASBOURGEOISE
PLAT avec 5 garnitures a 13,50€/la portion.
_ VEGETARIEN  Pot-au-feu de légumes Régalez-vous !
(@ oo e

COTE
TOUS NOS PLATS SONT DISPONIBLES SUR NOTRE NOS PAUPIETTES SONT DE RETOUR!

Nos bouchers vous régale avec

des paupiettes de poulet fagon Orloff,
des paupiettes de lapin forestier

et bien slir nos fameuses paupiettes
de beeuf a I'ancienne.

shop.maisonklein.com

Bon appétit !
RECHAUFFEZ VOS PLATS AU MICRO-ONDES 2-3 MINUTES. Les barquettes transparentes ne sont pas micro-ondables.

<§-§f“‘;§n"e e <l maisonklein.com PLUS DE PLATS AU VERSO ~\\
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DU LUNDI AU MERCREDI

DU JEUDI AU SAMEDI

LA VIANDE LE POISSON LA VIANDE LE POISSON
o3 »
Fricassée de Filet de perche Sauté de veau e Pavé de truite roti,
foies de volailles
du Nil a la coriandre aux cépes creme de citron vert
au vinaigre de framboise

Magret de canard Filet de rouget Poire de beeuf, Dg: g‘:;;:unneow

aux figues ELABOREE au basilic jus court &ne,
sauce normande

ET TOUJOURS 8 GARNITURES DE LEGUMES ET FECULENTS TOUS LES JOURS

Nos chefs cuisiniers vous préparent chaque semaine un grand choix de plats.

Nous proposons des viandes et volailles d’exception, les charcuteries PORCUS, des plats cuisinés préparés
tous les matins. Toutes nos équipes sont a votre disposition pour vous servir et vous conseiller.

A la boucherie, des labels de qualité :
Veau francais : Limousin ou Alsace * Agneau francais : Limousin ¢ Volaille francaise : Alsace ou Bresse
Beeuf frangais race a viande : Limousin, Salers ou Charolais ¢ Boeuf autrichien race a viande : Simmenthal
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0388 61 16 10 *» contact@maisonklein.com
OUVERT TOUS LES JOURS - Du lundi au vendredide 8h30 a 13hetde 15ha 19h ¢ Samedide 8h30a 13h

CLICK-EN-COLLECT OU LIVRAISON

Commandez la veille avant 13 h et vous serez livré des le lendemain.

Retrouvez la Lettre des gourmets et le bon de commande
sur notre site maisonklein.com
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Pour votre santé, évitez de grignoter entre les repas. www.mangerbouger.fr
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