202
332028 O U CH E R I E

@

MAISON KLEIN

—— depuis 1933 —

Ser p@af/& de cetle semaine

SAMEDI
14 février

Civet de cerf, écrasé de pommes
de terre et poireaux

LUNDI
16 février

Roti de jambon italien, jus corsé,
pommes de terre rissolées

MARDI
17 février

Blanquette de dinde au citron,
riz sauvage

MERCREDI .
, . Chilicon carne
18 février

JEUDI
19 février

Epaule d'agneau braisée,
mousseline de butternut

VENDREDI
20 février

Aiglefin grillé,
wok de légumes

SAMEDI
21 février

Poitrine de veau farcie,
chou rouge et pommes cocottes

\\{\r Plat de nos
petits gourmets  Tagliatelles carbonara
de Maison Klein

PLAT
VEGETARIEN

@ \y OU VEGAN

TOUS NOS PLATS SONT DISPONIBLES SUR NOTRE

Gnoc,chl de pommes de terre 8.40€
aux légumes e

shop.maisonklein.com

RECHAUFFEZ VOS PLATS AU MICRO-ONDES 2-3 MINUTES. Les barquettes transparentes ne sont pas micro-ondables.
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LETTRE DES
GOURMETS

16 au 21 février 2026

KLEIN D'CEIL
Clest de saison.
wne belle clsucroute W

Partagez un moment convivial
autour de ce plat traditionnel alsacien.

* Choucroute IGP crue
6,00€/kg au lieu de %56€kg

*Choucroute cuisinée a la graisse
d’oie et au Riesling 9,12€/kg
au lieu de +H40€/kg

*Knack Klein 23,44 €/kg
au lieu de 29;36€/kg

* Saucisse fumée cuite
21,84 €/kg aulieu de 2730€/kg

* Palette fumée cuite
26,64 €/Kkg aulieu de 33;30€/xg

Fritos-vous plaisin! |

-----------------------------------------------------

LA CHOUCROUTE EN PORTION

B Régalez-vous avec la choucroute
.+ en portion préte a étre dégustée.
N Cette semaine, on vous propose
 la choucroute strashourgeoise
. en portion & 13,50€ composée de chou,
Knack d’Alsace, 1/z saucisse fumée cuite,

-----------------------------------------------------

COTE
BOUCHERIE

Autour de la noix de veau du Limousin,

Nous Vous proposons nos escalopes

de veau, cordon bleu de veau, émincé de

, veau aux girolles et la blanquette de veau.

N’hésitez pas a demander conseil
a nos bouchers.

Visuels non contractuels - © Maison Klein, Adobe Stock.

PLUS DE PLATS AU VERSO N
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du 16 au 21 février 2026

DU LUNDI AU MERCREDI

DU JEUDI AU SAMEDI

LA VIANDE LE POISSON LA VIANDE LE POISSON
2 3 <
Lomo de porc mariné Filet de rouget Parmentier de canard (S Filet de flétan
et son jus de cuisson roti au pesto au foie gras < al'aneth
Bavette de boeuf . Carré de veau Médaillon de lotte
A ELABOREE Tataki de thon . .
maitre d'hotel financier aux agrumes

MARDI ET ) JEUDI A .
or plats oy or plats oty
Bavette de boeuf maitre d'hétel, @ Carré de veau aux cépes, @
pommes de terre sautées écrasé de pommes de terre a la truffe
Filet de rouget au pesto, mousseline Médaillon de lotte aux agrumes,
de céleri, sauce moutarde et coriandre fricassée de légumes

Visuels non contractuels - © Maison Klein, Adobe Stock.

ET TOUJOURS 8 GARNITURES DE LEGUMES ET FECULENTS TOUS LES JOURS

Nos chefs cuisiniers vous préparent chaque semaine un grand choix de plats.

Nous proposons des viandes et volailles d’exception, les charcuteries PORCUS, des plats cuisinés préparés
tous les matins. Toutes nos équipes sont a votre disposition pour vous servir et vous conseiller.

A la boucherie, des labels de qualité :
Veau frangais : Limousin ou Alsace * Agneau frangais : Limousin ¢ Volaille francaise : Alsace ou Bresse
Beeuf frangais race a viande : Limousin, Salers ou Charolais ¢ Beeuf autrichien race a viande : Simmenthal

7 G #

FRANCAISE
— —_

Pour votre santé, évitez de grignoter entre les repas. www.mangerbouger.fr

0388 61 16 10 *» contact@maisonklein.com
OUVERT TOUS LES JOURS - Du lundi au vendredide 8h30 a 13hetde 15ha 19h ¢ Samedide 8h30a 13h

CLICK-EN-COLLECT OU LIVRAISON

Commandez la veille avant 13 h et vous serez livré des le lendemain.

Retrouvez la Lettre des gourmets et le bon de commande
sur notre site maisonklein.com

nl@l 28 boulevard d’Anvers ¢ 67000 Strasbourg ¢ maisonklein.com



