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Ser p@af/& de cetle semaine

SAMEDI
23 aolt

LUNDI
25 aolit

MARDI
26 aolit

MERCREDI
27 aolit

JEUDI
28 aolit

VENDREDI
29 aolt

SAMEDI
30 aolit

W{\r Plat de nos
petits gourmets
de Maison Klein

PLAT

@ VEGETARIEN
VEGAN
’ou G

Tajine d'agneau, semoule
aux amandes et aux raisins

Escalope de porc dijonnaise,
gratin de pommes de terre

Cordon bleu de volaille,
courgettes a la creme

Boeuf gros sel et ses légumes,
sauce raifort

Baeckeoffe

Dos de colin, sauce aux herbes,
|égumes rotis

Blanquette de veau,
nouilles

Tortellini a la creme

Lentilles et petits Iégumes
au curry

8,40€

TIc

TOUS NOS PLATS SONT DISPONIBLES SUR NOTRE

shop.maisonklein.com

RECHAUFFEZ VOS PLATS AU MICRO-ONDES 2-3 MINUTES. Les barquettes transparentes ne sont pas micro-ondables.

geoute e
) ne

maisonklein.com
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LETTRE DES
GOURMETS

du 25 au 30 aolt 2025

KLEIN D'CEIL
Y/ 4 K'Malie et 104 saucissons

Le meilleur de I'ltalie se trouve chez Maison Klein
avec une sélection de produits de qualité.

Faites plaisir a tout le monde avec :
* Salame SCUDETTO 43,20€/kg au lieu de 54;66€/kg
* Salame UNGHERESE 36,80€/kg au lieu de 46;,66€/kg
* Salame IL DUCATO 41,80€/kg au lieu de 52;36€/kg

LES QUENELLES MAISON GIRAUDET

Les quenelles de brochet,

une recette traditionnelle de quenelles
fraiches du quotidien riche en brochet
sauvage issu de la péche artisanale.

COTE
TRAITEUR

Nappez-les de sauce Nantua
aux écrevisses sauvages un vrai régal.

COTE
BOUCHERIE
Pour accompagner vos viandes

y A faire surla plancha ou au barbecue,

% nous vous proposons des os a moelle

B 3 griller.

J Nos galettes de pommes de terre
réchauffées a la plancha sont craquantes.

PLUS DE PLATS AU VERSO N

Visuels non contractuels - © Maison Klein, Adobe Stock.
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DU LUNDI AU MERCREDI DU JEUDI AU SAMEDI
LA VIANDE LE POISSON LA VIANDE LE POISSON
» x>
Emincé de dinde Beignets Medaillons ey Pavé de sandre
. . de beeuf Angus
aux champignons de cabillaud . ] aux agrumes verts
et son jus corse
Filet mighon a Limande Pavé de veau . e
de porc au piment (LGS o . Filet de bar r6ti
, al'aneth aux girolles
d'Espelette
/

E DU MARDI AU SAMEDI

o
o Triste Prisson

Cervelas alsacien, fromage rapé, Pavé de saumon, salade de haricots verts
ceuf et tomate aux champignons grillés et pignons de pin

Visuels non contractuels - © Maison Klein, Adobe Stock.

ET TOUJOURS 8 GARNITURES DE LEGUMES ET FECULENTS TOUS LES JOURS

Nos chefs cuisiniers vous préparent chaque semaine un grand choix de plats.

Nous proposons des viandes et volailles d’exception, les charcuteries PORCUS, des plats cuisinés préparés
tous les matins. Toutes nos équipes sont a votre disposition pour vous servir et vous conseiller.

A la boucherie, des labels de qualité :
Veau frangais : Limousin ou Alsace * Agneau frangais : Limousin ¢ Volaille francaise : Alsace ou Bresse
Beeuf frangais race a viande : Limousin, Salers ou Charolais ¢ Beeuf autrichien race a viande : Simmenthal

72 G N

—

Pour votre santé, évitez de grignoter entre les repas. www.mangerbouger.fr

0388 61 16 10 *» contact@maisonklein.com
OUVERT TOUS LES JOURS - Du lundi au vendredide 8h30 a 13hetde 16ha 19h ¢ Samedide 8h30a 13h

CLICK-EN-COLLECT OU LIVRAISON

Commandez la veille avant 13 h et vous serez livré des le lendemain.

Retrouvez la Lettre des gourmets et le bon de commande
sur notre site maisonklein.com

n’@l 28 boulevard d’Anvers ¢ 67000 Strasbourg ¢ maisonklein.com



