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MAISON KLEIN

—— depuis 1933 —
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LETTRE DES
GOURMETS

du 9 au 14 juin 2025

KLEIN D'CEIL
N N
F ETE £ P E RES Vous allez le faire fondre !
(a] On vous glisse l'idée
d’un barb ivial
0L R oiaici 15 U JE et

Ser p@af/} de cetle semaine

SAMEDI Couscous

7 juin poulet, merguez, boulettes d'agneau

LUNDI
9 juin

FERIE LUNDI DE PENTECOTE

MARDI Roti de volaille farci,
10 juin poélée de Iégumes

MERCREDI Boeuf braisé aux carottes,
11 juin nouilles

JEUDI Mijoté de veau
12 juin aux légumes
VENDREDI Truite aux amandes,
13 juin pommes cocottes COTE
’ GALETTES DE POMMES DE TERRE
SAMEDI  Gigot d'agneau confit, MAISON KLEIN
14 juin flageolets T— ~ Avezvous déja dégusté nos galettes
- de pommes de terre, elles sont
“{\r Plab de os -~ fabuleuses.
petits gourmets  Hachis parmentier p A réchauffer au four ou au barbecue,
de Maison klein elles seront croustillantes a souhait.
PLAT POUR 3 GALETTES ACHETEES
L alé 4 NOUS VOUS OFFRONS LA 4¢
B VEGETARIEN P;)elge de Ieguhmes
@’ oUVEGAN  Gtduincaauxherbes  NTC/ s

TOUS NOS PLATS SONT DISPONIBLES SUR NOTRE

shop.maisonklein.com

COTE
BOUCHERIE

pour vos barbecues :

des magrets de canard marinés,
§ des escalopes de dinde marinées,
. des entrecotes marinées

4 et cotes marinées.

RECHAUFFEZ VOS PLATS AU MICRO-ONDES 2-3 MINUTES. Les barquettes transparentes ne sont pas micro-ondables.

maisonklein.com

PLUS DE PLATS AU VERSO N

Visuels non contractuels - © Maison Klein, Adobe Stock.
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du 9 au 14 juin 2025

DU LUNDI AU MERCREDI DU JEUDI AU SAMEDI
LA VIANDE LE POISSON LA VIANDE LE POISSON
o &
Sauté de porc @ Wok de crevettes Rognons de veau Filet de Saint-Pierre
forestier aux légumes thai a la moutarde a la tomate
Supréme de pintade onts Limande rotie Noisette d'agneau rotie Pavé de cabillaud
au cidre au pesto et son jus corsé au Riesling

géf Fe Orbe Bowl [talien ?&{.;/5 Fe Crbe Bowl Saumon

—_—

Tomates cerises, billes de mozzarella Saumon, salade de haricots verts aux champignons
et jambon de Parme de la Maison Ruliano marinés et pignons de pin grillés

Visuels non contractuels - © Maison Klein, Adobe Stock.

ET TOUJOURS 8 GARNITURES DE LEGUMES ET FECULENTS TOUS LES JOURS

Nos chefs cuisiniers vous préparent chaque semaine un grand choix de plats.

Nous proposons des viandes et volailles d’exception, les charcuteries PORCUS, des plats cuisinés préparés
tous les matins. Toutes nos équipes sont a votre disposition pour vous servir et vous conseiller.

A la boucherie, des labels de qualité :
Veau frangais : Limousin ou Alsace * Agneau frangais : Limousin ¢ Volaille francaise : Alsace ou Bresse
Beeuf frangais race a viande : Limousin, Salers ou Charolais ¢ Beeuf autrichien race a viande : Simmenthal
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Pour votre santé, évitez de grignoter entre les repas. www.mangerbouger.fr

0388 61 16 10 *» contact@maisonklein.com
OUVERT TOUS LES JOURS - Du lundi au vendredide 8h30 a 13hetde 15ha 19h ¢ Samedide 8h30a 13h

CLICK-EN-COLLECT OU LIVRAISON

Commandez la veille avant 13 h et vous serez livré des le lendemain.

Retrouvez la Lettre des gourmets et le bon de commande
sur notre site maisonklein.com

n’@l 28 boulevard d’Anvers ¢ 67000 Strasbourg ¢ maisonklein.com



