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Xx LETTRE DES

«®»  GOURMETS.

D MALS ON KLEIN & du 23 au 28 décembre 2024

Kes plats de cette semaine KLEIN D'CEIL
SAMEDI Blanquette de veau a I'ancienne, w".e %w & @ete

21 décembre nouilles Z %& /
cher Wason !
LUNDI Choucroute
23 décembre paysanne

Retrouvez au comptoir nos plats de Noél :

MARDI Supréme e
24 décembre SEEEEUE de chapon
fermier farci
MERCREDI aux morilles
25 décembre FERIE FETE NOEL botaufeu doie
EUDI _zn & z Lotte poché
26 déoomery FERIE SAINT-ETIENNE dans e soupe 5
|de poiszons dans = Etbien d'autres!
'esprit d'une
VENDREDI Filet de hoki au citron, bouillabaisse Venez les découvrir.
27 décembre riz aux petits légumes
SAMEDI Paleron de veau braisé, .
28 décembre purée de patate douce LEs

BOUDINS
BLANCS

NOS PLATS DE NOEL SONT DISPONIBLES
EN BOUTIQUE, REGALEZ-VOUS !

VOTRE BOUTIQUE EST OUVERTE
POUR NOEL : MARDI 24 DECEMBRE

de 8h30a 14h30

POUR NOUVEL AN : MARDI 31 DECEMBRE
de 8h30a 14h30

FGoute Uiguipe de Waison Klein
Vous mﬁmte de Bonnes fites |

RECHAUFFEZ VOS PLATS AU MICRO-ONDES 2-3 MINUTES. Les barquettes transparentes ne sont pas micro-ondables.

maisonklein.com PLUS DE PLATS AU VERSO Ny E
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PO MAISON KLEIN &

Choisissez votre menu de féte
avec nos entrées et nos plats gourmands

%en@ p/w&ﬁge

a partir de

a partir de ~ T~ — 2 pers.
2 pers. ) .
27€ Foie gras d’oie 34,50€
Terrine royale au foie gras ou par pers.
par pers.

de canard Ris de veau au sautoir,

ou morilles, foie gras et chapon

Terrine de sandre a I'estragon,
mousse de truite et sauce fromage frais

X X X

Lotte pochée dans une soupe de
poissons dans I'esprit d’une bouillabaisse,

Saumon d’Ecosse Label Rouge en tournedos,
blanquette de légumes verts, sauce crémée

ou

Supréme de chapon fermier farci
aux morilles, purée de butternut
au gingembre et orange confite,

sauce Albufera

fenouil confit, pommes de terre au safran,
rouille et crodtons

ou

Filet de veau farci Maréchal
des Contades foie gras et morilles,
écrasé de pommes de terre
au beurre noisette et cebette

Visuels non contractuels - © Maison Klein, Adobe Stock.

X

a partir de
2 pers.

24 50€ a partir de
pzr pers. Terrine royale au foie gras = T~ 2 pers.
de canard Foie gras d’oie 34€

par pers.

Civet de cerf Pot-au-feu d’oie Iégumes du pot-au-feu,

cuisse d’oie cuite au bouillon,
saucisse a I'oie, sauce raifort

sauce Pinot noir, spaetzle

Et pour vos lendemains de féte, nos plats X /::

conviviaux prét a enfourner ! Tourte de Noél au saumon et L sy
aux Saint-Jacques, tourte de Noél au poulet Label Rouge et foie gras
de canard, filet de beeuf ou de veau Wellington, jambon en crolte...

0388 61 16 10 *» contact@maisonklein.com
OUVERT TOUS LES JOURS - Du lundi au vendredide 8h30 a 13hetde 15ha 19h ¢ Samedide 8h30a 13h

esisa
\RTis,
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