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SAMEDI  
27 juillet

Mijoté de veau aux olives,  
pommes fondantes

10,90 €  

TTC

LUNDI  
29 juillet

Rôti de porc échine,  
mousseline de céleri

9,90 € 

TTC

MARDI  
30  juillet

Cuisse de poulet basquaise,  
ratatouille

9,90 € 

TTC

MERCREDI  
31 juillet

Estouffade de bœuf hongrois, 
pommes vapeur

9,90 € 

TTC

JEUDI  
1er août

Rôti de veau jus court,  
poêlée campagnarde

9,90 € 

TTC

VENDREDI  
2 août

Filet de truite à l'aneth,  
riz aux petits légumes

10,50 € 

TTC

SAMEDI  
3 août

Gigot d'agneau braisé,  
poêlée de courgettes et tomates

10,90 €  

TTC

Les plats de cette semaine

B O U C H E R I E  C H A R C U T E R I E  T R A I T E U R

LETTRE DES
GOURMETS

du 29 juillet au 3 août 2024

PLUS DE PLATS AU VERSO
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RÉCHAUFFEZ VOS PLATS AU MICRO-ONDES 2-3 MINUTES. Les barquettes transparentes ne sont pas micro-ondables.

Faites-vous plaisir !

Nous vous proposons des ribs de porc  
Montagne Le Capelin sauce barbecue  
et des travers de bœuf marinés  
à griller au barbecue et à déguster  
avec les doigts.
Accompagnez vos ribs avec notre  
assortiment de légumes plancha.  
Offre de la semaine 6,00€/barquette  
de 500g au lieu de 8,00€/barquette.

CÔTÉ  
BOUCHERIENOS RIBS MARINÉS 

Une entrée pleine de fraîcheur !

NOS SAUCISSES GARNIES
C’est très bon le fromage dans les saucisses ! 
•  Saucisse fumée au fromage  

21,85€/kg au lieu de 27,30€/kg
•  Saucisse blanche au fromage  

21,20€/kg au lieu de 26,50€/kg
•  Saucisse gourmande  

22,30€/kg au lieu de 27,90€/kg
•  Saucisse fraîche porc Montagne  

Le Capelin18,55€/kg au lieu de 23,20€/kg
En accompagnement, optez pour nos déli-
cieuses galettes de pommes de terre,  
pour 3 achetées nous vous offrons la 4e.

CÔTÉ  
CHARCUTERIE

Pour un été très gourmand !
Retrouvez dans nos comptoirs nos salades, nos crudités, nos viandes 
froides, nos charcuteries et tout pour un barbecue résussi.

PLAT DE  
LA SEMAINE

Macaroni au jambon  
et à la crème

8,40 €
TTC

PLAT  
VÉGÉTARIEN  
OU VEGAN

Poêlée de légumes rôtis 8,40 €
TTC

POKE BOWL TERROIR
Salade de pot-au-feu, betterave 
rouge, céleri et pommes de terre 

15,90 €  

TTC

à partir de  
mardi

Quoi de mieux pour se régaler  
cet été qu'une entrée gourmande  
et fraîche avec nos gambas  
sauce cocktail. 
Profitez de notre offre :
les gambas sauce cocktail à
55,90€/kg au lieu de 69,90€/kg.
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28  bou levard  d ’Anver s  • 67000 St rasbourg  • ma isonk le in .com

OUVERT TOUS LES JOURS -  Du lundi au vendredi de 8 h 30 à 13 h et de 16 h à 19 h •  Samedi de 8 h 30 à 13 h 
03 88 61 16 10 • contact@maisonklein.com

Nous proposons des viandes et volailles d’exception, les charcuteries PORCUS, des plats cuisinés préparés  
tous les matins. Toutes nos équipes sont à votre disposition pour vous servir et vous conseiller.

Nos chefs cuisiniers vous préparent chaque semaine un grand choix de plats.

Les plats gastronomiques

ET TOUJOURS 8 GARNITURES DE LÉGUMES ET FÉCULENTS TOUS LES JOURS

J+1
Commandez la veille avant 13 h et vous serez livré dès le lendemain.
Retrouvez la Lettre des gourmets et le bon de commande 
sur notre site maisonklein.com

CLICK-EN-COLLECT OU LIVRAISON

du 29 juillet au 3 août 2024

À la boucherie, des labels de qualité : 
Veau français : Limousin ou Alsace • Agneau français : Limousin • Volaille française : Alsace ou Bresse 

Bœuf français race à viande : Limousin, Salers ou Charolais • Bœuf autrichien race à viande : Simmenthal 

HORAIRES 

D'ÉTÉ !

B O U C H E R I E  C H A R C U T E R I E  T R A I T E U R

DU LUNDI AU MERCREDI

Nuggets de poulet  
et leurs panures  

aux céréales

Filet de colin fumé,  
sauce raifort

Curry d'agneau
Ravioles  

de langoustines  
sauce crustacés

LA VIANDE LE POISSON

DU 
MARCHÉ

ÉLABORÉE

DU JEUDI AU SAMEDI

Faux-filet  
cuisson basse  

température au thym
Filet de sole  

à la dieppoise

Pavé de foie de veau  
en persillade

Filet de flétan  
au beurre blanc

LA VIANDE LE POISSON

NOBLE

ÉLABORÉE

DISPONIBLE 
AU  

COMPTOIR


