
Klein d'œil !

m a i s o n k l e i n . c o m

SAMEDI  
20 avril Paëlla 10,90 €  

TTC

LUNDI  
22  avril

Rôti de porc forestier,  
gratin de pommes de terre

9,90 € 

TTC

MARDI  
23 avril

Fricassée de canard thaï,  
nouilles chinoises

9,90 € 

TTC

MERCREDI  
24 avril

Bœuf gros sel  
et ses légumes

9,90 € 

TTC

JEUDI  
25 avril

Poitrine d'agneau farcie,  
mousseline de courgettes

9,90 € 

TTC

VENDREDI  
26 avril

Tilapia aux petits légumes,  
riz pilaf

10,50 € 

TTC

SAMEDI  
27 avril

Rôti de veau Orloff,  
haricots verts et patates douces

10,90 €  

TTC

Les plats de cette semaine

B O U C H E R I E  C H A R C U T E R I E  T R A I T E U R

LETTRE DES
GOURMETS

du 22 au 27 avril 2024

PLUS DE PLATS AU VERSO
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RÉCHAUFFEZ VOS PLATS AU MICRO-ONDES 2-3 MINUTES. Les barquettes transparentes ne sont pas micro-ondables.

Cette semaine, on vous chouchoute !
Toutes nos équipes sont prêtes pour vous offrir ce qu'il y a de  
meilleur. Chaque rayon vous réserve des surprises. Régalez-vous !

PLAT DE  
LA SEMAINE

Émincé de poulet à la crème, 
nouilles

8,40 €
TTC

PLAT  
VÉGÉTARIEN  
OU VEGAN

Lentilles à la marocaine 8,40 €
TTC

PLAT FESTIF  
VIANDE

Osso bucco à la milanaise,  
asperges blanches rôties,  
gnocchi à l'ail des ours

15,90 €  

TTC

à partir de mardi

À cuisiner à la poêle, au four ou  
au barbecue, nous vous proposons le 
MAGRET DE CANARD nature ou mariné,  
la CUISSE DE CANARD DÉSOSSÉE marinée 
ou les BROCHETTES DE CANARD  
à l’orange et à la mangue.
Nous vous conseillons pour les cuissons.

CÔTÉ  
BOUCHERIELE CANARD À L’HONNEUR

LES FOIES GRAS KLEIN
Nous voulons vous gâter avec  
notre offre de la semaine -25%  
sur nos FOIES GRAS KLEIN,  
oie ou canard, bocaux 180 g et 290 g.
Ne passez pas à côtés !

CÔTÉ  
TRAITEUR

Pour la Saint-Fidèle,  
nous vous gâtons !

La Saint-Fidèle, c'est le 24 avril et c'est une excellente  
occasion de remercier nos clients de leur indéfectible fidélité  
à notre maison. Participez au grand jeu de la Saint-Fidèle  
pour gagner 1 des 20 bons d’achat d’une valeur de 20€ !*  
Rien de plus facile ! Remplissez le bon de participation  
et déposez-le dans votre boutique Maison Klein.

Merci !  
Merci !
Merci !

TIRAGE  
AU SORT  

LE MARDI  
30 AVRIL  

2024
* À valoir dans la boutique Maison Klein.
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28  bou levard  d ’Anver s  • 67000 St rasbourg  • ma isonk le in .com

OUVERT TOUS LES JOURS -  Du lundi au vendredi de 8 h 30 à 13 h et de 15 h à 19 h •  Samedi de 8 h 30 à 13 h 
03 88 61 16 10 • contact@maisonklein.com

Nous proposons des viandes et volailles d’exception, les charcuteries PORCUS, des plats cuisinés préparés  
tous les matins. Toutes nos équipes sont à votre disposition pour vous servir et vous conseiller.

Nos chefs cuisiniers vous préparent chaque semaine un grand choix de plats.

Les plats gastronomiques

ET TOUJOURS 8 GARNITURES DE LÉGUMES ET FÉCULENTS TOUS LES JOURS

J+1
Commandez la veille avant 13 h et vous serez livré dès le lendemain.
Retrouvez la Lettre des gourmets et le bon de commande 
sur notre site maisonklein.com

CLICK-EN-COLLECT OU LIVRAISON

du 22 au 27 avril 2024

À la boucherie, des labels de qualité : 
Veau français : Limousin ou Alsace • Agneau français : Limousin • Volaille française : Alsace ou Bresse 

Bœuf français race à viande : Limousin, Salers ou Charolais • Bœuf autrichien race à viande : Simmenthal 

B O U C H E R I E  C H A R C U T E R I E  T R A I T E U R

DU LUNDI AU MERCREDI

Escalope de poulet  
dijonnaise

Calamars  
à la romaine

Langue de bœuf 
charcutière

Filet de dorade  
sébaste au basilic

LA VIANDE LE POISSON

DU 
MARCHÉ

ÉLABORÉE

DU JEUDI AU SAMEDI

Paleron de veau  
confit

Filet de sandre  
au Riesling

Filet de bœuf  
maître d'hôtel

Pavé de saumon 
à l'oseille

LA VIANDE LE POISSON

NOBLE

ÉLABORÉE

DISPONIBLE 
AU  

COMPTOIR


