
Klein d'œil !

m a i s o n k l e i n . c o m

SAMEDI  
16 mars

Sauté de veau marengo,  
nouilles

10,90 €  

TTC

LUNDI  
18 mars

Émincé de porc forestier,  
gratin de légumes

9,90 € 

TTC

MARDI  
19 mars

Blanquette de dinde,  
riz basmati

9,90 € 

TTC

MERCREDI  
20 mars

Paleron braisé,  
mousseline de céleri

9,90 € 

TTC

JEUDI  
21 mars

Poitrine d'agneau farcie  
au romarin, fricassée de légumes

9,90 € 

TTC

VENDREDI  
22 mars

Dos de colin aux herbes,  
pommes de terre fondantes à l'anis

10,50 € 

TTC

SAMEDI  
23 mars

Collier de veau rôti, pommes 
dûchesse, haricots verts

10,90 €  

TTC

Les plats de cette semaine

B O U C H E R I E  C H A R C U T E R I E  T R A I T E U R

LETTRE DES
GOURMETS

du 18 au 23 mars 2024

PLUS DE PLATS AU VERSO
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RÉCHAUFFEZ VOS PLATS AU MICRO-ONDES 2-3 MINUTES. Les barquettes transparentes ne sont pas micro-ondables.
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PLAT DE  
LA SEMAINE

Nuggets de poulet,  
mousseline de potiron

8,40 €
TTC

PLAT  
VÉGÉTARIEN  
OU VEGAN

Lentilles vertes au curcuma  
et coriandre

8,40 €
TTC

PLAT FESTIF  
VIANDE

Le jarret braisé entier et son chou 
cuisiné à la bière de printemps

14,50 €  

TTC

à partir de mardi Axel et Roman vous proposent de 
l’agneau femelle du Limousin,  
gigot, côtes d’agneau, épaule,  
tranches de gigot d’agneau marinées. 
Nos bouchers seront ravis de 
vous conseiller.

CÔTÉ  
BOUCHERIEL’AGNEAU DU LIMOUSIN

NOS CHOUCROUTES IGP CUISINÉES  
À LA BIÈRE DE PRINTEMPS

CÔTÉ  
TRAITEUR

Partagez un moment convivial autour  
de ce plat traditionnel alsacien. 
Choucroute STRASBOURGEOISE (5 garnitures)

Notre carte est disponible  
en boutique ou sur notre  
site. VOUS POUVEZ  
COMMANDER sur notre e-shop,  
en boutique, par téléphone  
ou par mail.

Notre équipe se surpasse pour vous offrir  
le meilleur, avec des nouveautés. Nos plats cuisinés  

poissons et viandes  
de Pâques seront dispo-

nibles dès le jeudi 
21 mars 2024

Belles fêtes de Pâques !

13,50 €
+ LA BIÈRE 25 CL  

OFFERTE

1 PORTION  
choucroute  

Strasbourgeoise

25,90 €
+ LA BIÈRE 75 CL  

OFFERTE

2 PORTIONS  
choucroute  

Strasbourgeoise

Choucroute ROYALE (6 garnitures)

15,95 €
+ LA BIÈRE 25 CL  

OFFERTE

1 PORTION  
choucroute Royale

30,50 €
+ LA BIÈRE 75 CL  

OFFERTE

2 PORTIONS  
choucroute Royale

Belles fêtes  
de Pâques 

m a i s o n k l e i n . c o m

m a i s o n k l e i n . c o m

Vous êtes des clients formidables et nous vous remercions  

de votre fidélité qui nous honore et donne du sens  

à notre travail quotidien. 

Notre chef Fabrice Jardin et sa brigade vous ont préparé  

de belles nouveautés et nos bouchers se surpassent  

comme d’habitude pour vous offrir le meilleur. 

Les propositions de la carte de Pâques seront  

disponibles à partir du vendredi 22 mars  

en boutique. 

Commandes de Pâques 2024

Nous prenons les commandes  

JUSQU’AU MARDI 26 MARS AVANT 13 H  

pour les commandes  

du mercredi 27, jeudi 28 et samedi 30 avril

Pour le réglement de votre commande, avant retrait ou livraison,  

vous recevrez par mail un lien de paiement sécurisé.

Les horaires semaine de Pâques 

Lundi au jeudi 8 h 30 à 13 h et de 15 h à 19 h 

Vendredi FÉRIÉ • Samedi 8 h 30 à 13 h 

Merci
Sylviane Jardin, l’ensemble de  

nos collaborateurs et Olivier Klein 

Boucherie - Charcuterie - Traiteur

28 boulevard d’Anvers • Strasbourg 

Tél. 03 88 61 16 10 

contact@maisonklein.com
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Menu de Pâques 

Foie gras de canard (45 g)

ou

Cocotte de crevettes saveurs thaï,  

wok de légumes 

Brochettes de gigot d’agneau, 

 abricots et tomates confites,  

courgettes sautées et pommes grenailles, 

raisin de Corinthe

ou

Cabillaud skrei (c’est la saison) 

risotto au chou-fleur, crème de pleurotes

JEUDI 6 AVRIL
Œufs mollets, sauce florentine 
(béchamel) sur lit d’épinards  

et pommes rissolées 

9,90 €/portion

Greendonnerschdaa

B O U C H E R I E  C H A R C U T E R I E  T R A I T E U R

Côté boucherie

VIANDE DE BŒUF D’EXCEPTION 

Filet de bœuf 

  77,00 €/kg

Entrecôte « Black Pearl » 

  69,80 €/kg

Faux filet « Black Pearl » 

  69,90 €/kg

Côte de bœuf « Black Pearl » 
  65,00 €/kg

Faux filet Wagyu Japon 

  299,00 €/kg

NOS VOLAILLES FESTIVES 

Caille farcie au foie gras - crue, à cuire 
  12,50 €/pièce

Poulet de Bresse AOC 

  37,90 €/kg

Poulet fermier Label rouge Alsace 
  15,80 €/kg

Poulet fermier jaune Label rouge 
  19,90 €/kg

Lapin entier 

  17,80 €/kg

LES PRÉPARATIONS BOUCHÈRES

Carré de veau en persillade de girolles 
 4 pers. 41,90 €/kg 

Côte de veau marinée à la truffe 
  43,00 €/kg 

Côte de bœuf marinée huile d’olive, thym frais 
  49,00 €/kg

Côte de porc Montagne Le Capelin marinée citron, romarin   22,00 €/kg

31 €
par pers.

UNE ENTRÉE  

ET UN PLAT

NOUVEAU

NOUVEAU

NOUVEAU

B O U C H E R I E  C H A R C U T E R I E  T R A I T E U R

BOUTIQUES OLIVIER KLEIN

Charcuterie - Traiteur - Restaurant

6 place du Temple Neuf • Strasbourg 

Tél. 03 88 23 19 38 - porcus.fr

Vos  
commandes 

jusqu’au mardi 
26 mars 2024

Préparez les fêtes de Pâques !
Notre carte de Pâques est disponible, découvrez nos plats et nos 
nouveautés pour des fêtes de Pâques réussies. Pensez à commander !
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28  bou levard  d ’Anver s  • 67000 St rasbourg  • ma isonk le in .com

OUVERT TOUS LES JOURS -  Du lundi au vendredi de 8 h 30 à 13 h et de 15 h à 19 h •  Samedi de 8 h 30 à 13 h 
03 88 61 16 10 • contact@maisonklein.com

Nous proposons des viandes et volailles d’exception, les charcuteries PORCUS, des plats cuisinés préparés  
tous les matins. Toutes nos équipes sont à votre disposition pour vous servir et vous conseiller.

Nos chefs cuisiniers vous préparent chaque semaine un grand choix de plats.

Les plats gastronomiques

ET TOUJOURS 8 GARNITURES DE LÉGUMES ET FÉCULENTS TOUS LES JOURS

J+1
Commandez la veille avant 13 h et vous serez livré dès le lendemain.
Retrouvez la Lettre des gourmets et le bon de commande 
sur notre site maisonklein.com

CLICK-EN-COLLECT OU LIVRAISON

du 18 au 23 mars 2024

À la boucherie, des labels de qualité : 
Veau français : Limousin ou Alsace • Agneau français : Limousin • Volaille française : Alsace ou Bresse 

Bœuf français race à viande : Limousin, Salers ou Charolais • Bœuf autrichien race à viande : Simmenthal 

B O U C H E R I E  C H A R C U T E R I E  T R A I T E U R

DU LUNDI AU MERCREDI

Émincé de dinde  
au citron et  

petits légumes

Pavé de loup  
de mer à l'estragon

Filet de rumsteak,  
cuisson basse  
tempé rature,  

sauce marchand de vin

Filet de dorade  
au pesto

LA VIANDE LE POISSON

DU 
MARCHÉ

ÉLABORÉE

DU JEUDI AU SAMEDI

DISPONIBLE 
AU  

COMPTOIR

Brochettes de gigot d'agneau  
abricots et tomates confites, courgettes sautées 
et pommes grenailles, raisins de Corinthe

Suprême de volaille Label rouge  
sauce crémée au vin jaune et aux cêpes,  
poêlée printanière rotie

Filet de veau farci Maréchal des 
Contades foie gras et morilles, écrasé de 
pommes de terre au beurre noisette et cebettes

Cocotte de crevettes saveurs thaï  
wok de légumes

Filet de Saint-Pierre, soupe de  
poissons de roche pomme de terre  
safranée, fenouil confit, aioli

Cabillaud skrei (c'est la saison)  
risotto au chou-fleur, crème de pleurottes

18,80 €
le plat

21,00 €
le plat

17,80 €
le plat

21,80 €
le plat

19,90 €
le plat

Les plats de Pâques

19,80 €
le plat


