e Pigues

= Vous étes des clients formidables et nous v
de votre fidélité qui nous honore et donne du sens
a notre travail quotidien. —

— Notre chef Fabrice Jardin et sa brigade vous ont préparé - =
— de belles nouveautés et nos bouchers se surpassent

—comme d’habitude pour vouse#rmlemeﬂleuh——-ﬂ _ —

————— — Les propositions de Ia carte de Paques seront
e disponibles a partir du vendredi 22 mars
e en boutique.

Sylwane Jard‘ in, I’ensemble de
nos collaborateurs et Olivier Klein




LES APERITIFS - AMUSE BOUCHE FROIDS

Bliche aux noix - jambon de Parme, foie gras de canard 16 sandwichs
compotine de fruits secs, saumon fumé, fromage frais aux fines herbes

Le Baltique - crémeux de truite, saumon fumé, 48 sandwichs

24,00€/piece

37,80€/piece

délice de crabe citronné 16 sandwichs ~ 24,00€/piece
Tartare aux deux saumons cru et fumé 100g 8,00€/piece
citron, aneth, gingembre, huile d’olive

Duo de mignonettes de paté en crolte Maison Klein 8 tranches  14,00€/boite
au foie gras de canard et saumon

Chiffonnade de jambons prestiges 9 pieces  13,00€/boite
Cebo iberico, jambon blanc a la truffe, jambon de Parme Ruliano

Apérobox briochettes 8 pieces  12,00€/boite
saumon fumé, mousse a I’aneth, délice de crabe citronné

LES APERITIFS - AMUSE BOUCHE CHAUDS

Minis quiches royales, Saint-Jacques et flan a la truffe, 12 pieces 18,00€/boite
chevre et Pata Negra, poélée de cepes

Knacks Klein cocktail 14 piéces 8,40€/barg.
LES SAUMONS

Saumon fumé prestige tranché main 129,80€/kg
Saumon fumé shetland bio tranché main 137,00€/kg
Coeur de saumon fumé norvégien prestige étui 250-350g 169,00€/kg
Saumon écossais fumé bio 2/3 tr.-plaquette de 150g  25,90€/plaqg.
Saumon mariné a I'aneth bio 2/3tr.-plaquette de 150g  24,90€/plaq.

LES ENTREES FROIDES

Demi langouste des mers du sud a la parisienne

32,00€/piece

CEuf mimosa et tomate monégasque (macédoine) 8,30€/pers.
Terrine de sandre a I'estragon, mousse de truite et chantilly au raifort 13,90€/barg.
Terrine royale au foie gras de canard 2 tranches - sous vide 15,00 €/piece
Foie gras de canard 45¢g 13,00€/1tr.
Foie gras d'oie 45¢g 13,80€/1r.
LES PATES EN CROUTE recette famille Klein

Paté en crolte au foie gras de canard 78,90€/kg
Paté en crolte porc Montagne Le Capelin marrons et morilles ml‘ﬂm 37,90€/kg



LES ENTREES CHAUDES

Ravioles de queues de langouste, sauce homardine, pointes d’asperges vertes
Coquille Saint-Jacques a la normande
Cocotte de crevettes saveurs thai wok de légumes

Cocotte de crevettes saveurs thai wok de légumes

Filet de Saint-Pierre, soupe de poissons de roche,
pomme de terre safranée, fenouil confit, aioli

Cabillaud skrei (c’est la saison), risotto au chou-fleur, creme de pleurottes

Brochettes de gigot d’agneau, abricots et tomates confites,
courgettes sautées et pommes grenailles, raisins de corinthe

Supréme de volaille Label rouge, sauce crémée au vin jaune et aux cepes,
poélée printaniére rotie

Filet de veau farci Maréchal des Contades foie gras et morilles,
écrasé de pommes de terre au beurre noisette et cebettes

LES PATISSERIES SALEES DE PAQUES

13,60€/les 4
15,30€/pers.
13,60€/pers.

17,80€/pers.
21,80€/pers.

19,80€/pers.

19,90€/pers.
18,80€/pers.

21,00€/pers.

Tourte briochée au saumon beurre blanc pour 4 pers.  46,80€/piece
Tourte a la volaille de Paques pour 4 pers.  46,80€/piéce
cuisse de poulet Label rouge d’Alsace, foie gras de canard
Jambon en crolte, sauce au Porto et aux champignons pour 4, 6, 8 pers. 36,00€/kg
Filet de lotte Wellington pour 4 pers.  86,00€/piece
Filet de veau de Paques Wellington pour 4 pers.  84,00€/piece
a cuire, sauce périgourdine pour 6 pers. 127,00€/piece
pour 8 pers.  169,00€/piéce
Filet de boeuf Wellington pour 4 pers.  84,00€/piece
a cuire, sauce périgourdine pour 6 pers. 125,00€/piece
pour 8 pers.  169,00€/piece
NOS GARNITURES barg. pour 2 pers. NOS SAUCES

8,30€/barq.
Poélée printaniére de légumes rotis 7,50€/barq.

Ratatouille

Duo d’asperges et pommes grenailles 9,40€/barq.
6,30€/barqg.

Jus léger au thym
Ecrasé de pommes de terre

Sauce périgourdine truffe et foie gras
500g - 11,00€/sachet

500g - 8,20€/sachet



AGNEAU DE LAIT DES PYRENEES

Gigot d’agneau de lait 3 pers.-900g/1,3kg 43,80€/kg
Cotes d’agneau de lait 45,80€/kg
Epaule d’agneau de lait 42,00€/kg
AGNEAU DU LIMOUSIN ET D’ALSACE

Nous sélectionnons exclusivement des agneaux femelles de moins de 20 kg.

Gigot d’agneau 6/8 pers. -env. 2,5 kg 39,70€/kg
Gigot d’agneau raccourci 4/6 pers.-1,8 kg 45,50€/kg
Gigot d’agneau désossé a creux 6/8 pers. 56,00€/kg
Gigot d’agneau désossé fagon grand-mere (mariné) 6/8 pers. 56,00€/kg
Tranches de gigot d’agneau marinées par 2 - sous-vide 45,70€/kg
a I'huile d’olive et herbes de Provence

Cote d’agneau marinée par 4 cotes 42,30€/kg
Souris d’agneau 37,50€/kg

Nous vous proposons de préparer gracieusement votre gigot : huile d’olive, ail, sel, poivre, herbes de Provence.

Epaule d’agneau avec os

Epaule d’agneau désossée, roulée,
menthe, citron et tomates confites, chevre, épinards

Carré d’agneau de 6 ou 9 cbtes - comptez 3 cétes/pers.
Couronne d’agneau 14 cotes 4 pers.

env. 5 pers.-1,3/1,4 kg
env. 3/4 pers. - 0,8kg

Noisette d’agneau - filet + filet mignon env. 2/3 pers. - 0,6 kg

29,20€/kg
35,90€/kg

46,50€/kg
49,30€/kg
64,00€/kg

COCHON DE LAIT [enEd

Cuissot de cochon de lait 27,90€/kg
Melon dans I’épaule de cochon de lait 25,50€/kg
Carré de cochon de lait 29,90€/kg

VEAU DE PAQUES

Carré de veau sans os 46,00€/kg
Mignon de veau 69,90€/kg
Cote de veau 41,00€/kg
Ris de veau 59,90€/kg
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VIANDE DE BCEUF D’EXCEPTION

Filet de beeuf

Entrecote « Black Pearl»
Faux filet « Black Pearl »
Cote de boeuf « Black Pearl»

Faux filet Wagyu Japon pEiEM
NOS VOLAILLES FESTIVES penE®

77,00€/kg
69,80€/kg
69,90€/kg
65,00€/kg
299,00€/kg

Caille farcie au foie gras - crue, a cuire
Poulet de Bresse AOC

Poulet fermier Label rouge Alsace
Poulet fermier jaune Label rouge
Lapin entier

LES PREPARATIONS BOUCHERES

12,50€/piece
37,90€/kg
15,80€/kg
19,90€/kg
17,80€/kg

Carré de veau en persillade de girolles

4 pers. 41,90€/kg

Cote de veau marinée a la truffe 43,00€/kg
Cote de boeuf marinée huile d’olive, thym frais 49,00€/kg

Cote de porc Montagne Le Capelin marinée citron, romarin nﬂl‘@‘ 22,00€/kg

Penu de Piagues

Foie gras de canard (45 g)

ou

Cocotte de crevettes saveurs thai,

wok de légumes

Brochettes de gigot d’agneau,
abricots et tomates confites,

courgettes sautées et pommes grenailles,

raisin de Corinthe
ou
Cabillaud skrei (c’est la saison)

risotto au chou-fleur, creme de pleurotes

UNE ENTREE
ET UN PLAT

31€

par pers. _

JEUDI 6 AVR)L

é G;‘)ulfs mollets, sayce florentine
(i €chamel) sur Jjt d'épinards
et pommes rissolées

. 9,90¢/, portion
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Commandes de Piagues 201

Nous prenons les commandes
JUSQU’AU MARDI 26 MARS AVANT 13H

pour les commandes
du mercredi 27, jeudi 28 et samedi 30 avril

Pour le réglement de votre commande, avant retrait ou livraison,
vous recevrez par mail un lien de paiement sécurisé.

Kes lnaines semaine de Pigues
Lundi au jeudi 8h30a 13hetde 15ha 19h
Vendredi FERIE « Samedi 8h30 3 13h

BOUTIQUES OLIVIER KLEIN > '

fore)

Charcuterie - Traiteur - Restaurant

6 place du Temple Neuf e Strasbourg
Tél. 03 88 23 19 38 - porcus.fr

K

Boucherie - Charcuterie - Traiteur

28 boulevard d’Anvers e Strasbourg
Tél.03 886116 10
contact@maisonklein.com

= n—r@TEh-ﬂl maisonkleinr.com

@ Pour votre santé, évitez de grignoter entre les repas. www.mangerbouger.fr

Photographies non contractuelles. © 2024 - Maison Klein, Adobe Stock. Imprimé par nos soins. Ne pas jeter sur la voie publique.




